FACCIAMO IL PUNTO INSIEME: INSEGNANTI SCUOLA PRIMARIA OSSONA

In generale, quanto e soddisfatto di mangiare nel ristorante scolastico?
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Quanto e soddisfatto dei seguenti aspetti:

Comfort della sala da pranzo (colori, decorazioni, tavoli e sedie, ecc.)
Pulizia degli ambienti e delle stoviglie

Velocita del servizio

Cortesia e professionalita del personale durante il pranzo
Disponibilita di informazioni sul menu servito

Temperatura del cibo

Gusto e sapore delle ricette (primi, secondi, contorni)

Presentazione e aspetto generale dei piatti serviti

Adeguatezza delle porzioni servite

Varieta del menu
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A suo avviso quanto sono graditi da parte degli alunni i seguenti piatti serviti a scuola?

Ricette regionali
Ricette internazionali
Frutta fresca
Verdure crude
Verdure cotte
Legumi

Piatti di pesce

Piatti di carne rossa
Piatti di carne bianca
Zuppe/minestre

Primi piatti di riso e risotti

Primi piatti di pasta comprese lasagne, ravioli, ecc.
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Quante volte a settimana e presente nelristorante scolastico?
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Quando & presente nel ristorante scolastico, mangia?
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FACCIAMO IL PUNTO INSIEME: INSEGNANTI SECONDARIA OSSONA

In generale, quanto e soddisfatto di mangiare nel ristorante scolastico?
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= Molto soddisfatto = Soddisfatto = Non soddisfatto = Per niente soddisfatto

Quanto e soddisfatto dei seguenti aspetti:

Comfort della sala da pranzo (colori, decorazioni, tavoli e sedie, ecc.)
Pulizia degli ambienti e delle stoviglie

Velocita del servizio

Cortesia e professionalita del personale durante il pranzo
Disponibilita di informazioni sul menu servito

Temperatura del cibo

Gusto e sapore delle ricette (primi, secondi, contorni)

Presentazione e aspetto generale dei piatti serviti

Adeguatezza delle porzioni servite

Varieta del menu

o
[y
N
w
I
o

W Molto soddisfatto ~ m Soddisfatto =~ m Non soddisfatto W Per niente soddisfatto

0041000 - 20-€0-920C- L - - 181D O



A suo avviso quanto sono graditi da parte degli alunni i seguenti piatti serviti a scuola?

Ricette regionali
Ricette internazionali
Frutta fresca
Verdure crude
Verdure cotte
Legumi

Piatti di pesce

Piatti di carne rossa
Piatti di carne bianca
Zuppe/minestre

Primi piatti di riso e risotti

Primi piatti di pasta comprese lasagne, ravioli, ecc.
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Quante volte a settimana e presente nelristorante scolastico?
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Quando & presente nel ristorante scolastico, mangia?
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